‘

GastroServ Cafeteria Krankenhaus Saarlouis vom DRK

S  ontag 1 ienstag | Wittwooh

Speisekarte vom 17.08. - 23.08.2026

Putengulasch . " N Paniertes Seelachsfilet
s N Schnitzel "Toskana .
Zigeuner Art . Currywurst : mit Remouladensauce
.. : Hackfleischlasagne Gabelspaghetti
Menu 1 Butterreis . Kroketten - Kartoffelsalat
. Beilagensalat ) Sommergemiuse .
Beilagensalat Beilagensalat : Beilagensalat
; N oder Beilagensalat
oder Kaisergemiise
_Schwemgruckenbraten Geflugelgeschnetzeltes Tortelini . Geflllte Schwalbennester
mit Champignonrahmsauce . . . N Pellkartoffeln mit N
. . Butterreis in Schinkenk&se-Sauce . Plree
Menu 2 Spatzle . Krauterquark ,
. . Blumenkohl Beilgagensalat : Karottengemiise
Kaisergemise . Beilagensalat .
: oder Beilagensalat oder Beilagensalat
oder Beilagensalat
- Semmelknédel Backcamembert . . Bunter Sommersalat Gemdusepaella mit
) - . . Vegetarische Canneloni . N . N
. mit Gemuseragout mit Preiselbeeren Beilagensalat mit Mango, Nlssen, Ananas Oliven und Schafskase
Menu 3 Beilagensalat Schwenkkartoffeln 9 und Joghurtdressing Beilagensalat
Beilagensalat Baguette
Butterreis Butterreis Kartoffelsalat
Tauschbare Spétzle Schwenkkartoffeln Piree
Beilagen
Anderungen vorbehalten!

Preis Menii 1 - 3 inklusive Suppe und Dessert: Gaste: 9,20 €

Zusatzliche Sattigungsbeilage oder Gemiise: Gaste 2,00 €

Montag - Freitag 1

Erlauterungen zu den Zusatzstoffen und Allergenen erfragen Sie bitte bei unserer Servicekraft in der Cafeteria

1.45 - 13.45 Uhr

Wir weisen darauf hin, dass wahrend des komplexen Warenflusses der Lebensmittelherstellung (Ernte, Transport, Lagerung, Produktion, Verpackung, ...) die Méglichkeit einer Kreuzkontamination und Produktiibertragung generell nicht
ausgeschlossen werden kann. Es ist uns daher nicht mdglich, in der regularen Speisenversorgung eine Garantie Uber die vollstandige Abwesenheit von moglichen Allergenen zu geben.



